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6.- INTRODUCION

Hoxe en dia, os consumidores estdn preocupados pola composicion da graxa dos alimentos, pola sta incidencia en
enfermidades cardiovasculares e cancerixenas. Para revaloraizar este producto, procedente dos cortes de menor
valor comercial (cuarto dianteiro) do vacin maior, e contrarrestar a imaxe negativa entre os consumidores no seu
aspecto dietético, preténdese mellorar a calidade nutricional, aumentando o contido en compofientes funcionais
mediante a nutricion animal, e sen modificar a s stas caracteristicas sensoriais.

Os resultados que se podan obter deste estudio considéranse de directa aplicacion no sector de vacin de leite e no
sector carnico, xa que 0s obxstivos plantexados se enmarcan dentro das necesidades existentes hoxe en dia nas
explotacidns leiteiras de Galicia, mediante a bisqueda de alternativas que incrementen a stia rentabilidade e 2
diversificaidn da oferta de productos carnicos de calidade e producidos en Galicia.

A hipotese que se pretende acadar con este estudio, e a millora da calidade nutricional da carne procedente das
vacas de desvelle de raza Holstein-Frisian, mediante unha alimentacion racional e coa presenza de alimentos
funcionais nos pensos suministrados, co que se consegue un maior valor engadido da came en diversos produtos
tipificados. Polo tanto, o obxetivo do traballo € o estudo do efecto do tipo de penso de rematado (penso enriquecido
en aceites de linaza:3 kg/dia x animal) sobre a composicion nutricional de "Hamburguesas", elaboradas a partir do
cuarto dianteiro de {5 vacas de desvelle de raza Frisona con una condicién corporal baixa.




7.- MATERIAL E METODOS

1. Control Rabafio Experimental:
Control semanal consumo alimentos (silo, penso e feo) e toma mostras para analise quimica (espectroscopia
infravermello préximo, NIRS) ¢ lipidico (CG-FID); Control semanal peso e condicion corporal (ecdgrafo) dos
animais; Control en matadoiro da conformacién (EUROP), engrasamiento (1-3) e peso das canales dos animais

sacrificados.

2. Elaboracién "Hamburguesa®, segundo condici6ns sanitarias de fabricacion e comercializacién de carnes picadas
establecidas en Regulamento (CE) 2073/05 de Comisién, e segundo etapas de elaboracion (picado carne e graxa,
mestura ingredientes e amasado, moldeado e envasado), a partir de musculos do cuarto dianteiro (pescozo ou

aguila).

3. Andlise Calidade Nutricional Hamburguesas
Se determinaré o perfil de dcidos grasos(CG-FID) dende o C4-C24 incluindo CLA e TVA (Folch et al,1967;

Kramer & Zhow,2001).

8.- ANALISE DE RESULTADOS:

Os 15 animais féron sacrificados o pasado 23 de Novembro, polo tanto neste momento non podemos mostrar os
resultados do estudio, xa que estamos & espera dos datos obtenidos no laboratorio tras o analise das mostras.
Os datos analizaranse mediante ANOVA con procedemento GLM do SAS, en variables discontinuas mediante test

non paramétrico +2.




9.- RESUMO E CONCLUSIONS:

Os 15 animais féron sacrificados o pasado 23 de Novembro, polo tanto neste momento non podemos mostrar as
conclusions do estudio, xa que estamos 4 espera dos datos obtenidos no laboratorio tras o analise das mostras.

10.- DATA E SINATURA DO RESPONSABLE:
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