
-NOME: Amadeo  

-PROCEDENCIA: Monforte de Lemos. Lugo. 

-CARACTERÍSTICAS: Froito achatado. Cor rosado. 

PRODUCIÓNS 
Calibres % 

Kg/m2 GGG GG G M MM MMM 

Abegondo 8,9 59,8 21,9 13,9 3,2 1,2 

Salceda 2,4 55,38 33,24 8,47 1,87 1,04 

Guísamo 12,73 92 7 1 

Media 8 38,4 49,1 9,8 1,7 1 

DATOS FÍSICO-QUÍMICOS 
Ph Acidez (% ácido cítrico) ºBrix Dureza (kg/cm2) Xugosidade (% zume) 

4,35 0,17 4,94 2,78 57,71 


